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die beliebten Haamit-Kist'ln sind zurtick (Foto: TVE)
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Tourismusverband Erzgebirge: Haamit-
Kist'In ab sofort erhaltlich

Annaberg-Buchholz, 01. Oktober 2025. Ob als Geschenkidee oder zum
Selbstgeniefen: Ab sofort sind die beliebten Haamit-Kist'lLn wieder erhaltlich.
In den Varianten ,Schlemmerguschl® und ,,Genussguschl® vereinen sie eine
bunte Vielfalt an Spezialitaten, die typisch fur das Erzgebirge sind. Bestellt
werden konnen die Genussboxen von Oktober bis Ostern und nur solange der
Vorrat reicht.

Die Kist'Ln begeistern durch ihre Auswahl an hochwertigen und regionalen



Kostlichkeiten: Erzgebirgische Bergsalami, eine wurzige Kaffeemischung,
Pfirsichlikor, Apfel-Rotkohl im Glas, Raucherkase mit Krautern verfeinert,
Spiced Rum oder hausgebackene Pfeffernusse nach Familienrezept stehen
stellvertretend fur die Produktvielfalt. Sie spiegeln die kulinarische Vielfalt
des Erzgebirges wider und zeigen, wie genussreich Heimat schmeckt.
Zusammengestellt werden die Boxen mit Partnern der Marke Heimatgenuss
Erzgebirge, die fur Qualitat, Regionalitat und traditionelle Herstellung stehen.

Beide Varianten sind zum Preis von je 49 Euro (zzgl. Versandkosten) erhaltlich
und konnen online uber die Website des Tourismusverbandes Erzgebirge
(www.erzgebirge-tourismus.de/haamit-kistl) oder bei der Fleischerei
Schaarschmidt in Annaberg-Buchholz bestellt werden.

Hintergrundinformation

Die Marke Heimatgenuss Erzgebirge ist eine Kooperation zwischen dem
Tourismusverband Erzgebirge e.V., Hotels und Gaststatten mit regionaler,
erzgebirgischer Kuche und regionalen Erzeugern erzgebirgischer Produkte.

Betriebe und Produktionsstatten, die das Qualitatssiegel Heimatgenuss
Erzgebirge tragen, produzieren fur ihre Kunden hier in der Region Erzgebirge
gewachsene, hergestellte und veredelte erzgebirgstypische Produkte.

Zugekaufte, erganzende Zutaten werden vorzugsweise von Partnern der
Projektkooperation Heimatgenuss Erzgebirge bzw. Produzenten aus dem
Erzgebirge bezogen. Zutaten/Produkte, die nicht im Erzgebirge angebaut,
erzeugt oder bezogen werden konnen, sollten im weiteren Umkreis aus
Sachsen bzw. Umkreis von 100 km kommen.

Ziel der Kooperation ist es, eine spezielle Qualitatsmarke als Wertbegriff fur
regionale Produkte und Gastlichkeit zu etablieren, die regionalen
Wertschopfungsketten zu starken sowie Einheimische und Besucher fur die
kulinarischen Besonderheiten des Erzgebirges zu sensibilisieren.

Weitere Informationen und Bestellung: www.erzgebirge-tourismus.de/haamit-
kistl
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Kontakt & Informationen

Tourismusverband Erzgebirge e.V.

Andrea Nestler

Projektmanagement Destinationsentwicklung, Nachhaltigkeit

und Regionalitat

Adam-Ries-Strafse 16, 09456 Annaberg-Buchholz

Tel. +49 (0) 3733 188 00 26

www.erzgebirge-tourismus.de

Diese Mafsnahme wird mitfinanziert mit Steuermitteln auf Grundlage des von den
Abgeordneten des Sdchsischen Landtags beschlossenen Haushaltes.

Uber den Tourismusverband Erzgebirge e.V.

Der Tourismusverband Erzgebirge e.V. ist die Dachorganisation fur die
nationale und internationale Vermarktung der Reiseregion Erzgebirge.
Ausgezeichnete Rad-& Wanderwege, Wintersportmaoglichkeiten, uber 800
Jahre Bergbautradition, weltbekannte Weihnachtsbrauche & Handwerkskunst
sowie historische Dampfeisenbahnen: Wer in das Erzgebirge im Stden
Sachsens aufbricht, lernt eine zweite Heimat kennen - die Erlebnisheimat.
Modern und traditionell, mit Geschichte und Geschichten!


http://www.erzgebirge-tourismus.de

Kontaktpersonen

Pressekontakt | Claudia Brodner

x Pressekontakt
presse@erzgebirge-tourismus.de
ERZGEBIRGE

EEEEEEEEEEEEEEEEE +49 (0)3733 188 00-23


mailto:presse@erzgebirge-tourismus.de
tel:+49 (0)3733 188 00-23

